
№ Артикул
Наименование (товары, 

работы, услуги)
Дополнительное описание

Размеры, 

мм

Вес 

(брутто)

,  кг

Мощность

, кВт

Напряже- 

ние, В

Страна 

происхожд

ения

Бренд ФОТО Кол-во Ед. Цена Сумма Примечание

2 6349020
6349020 нож кухонный Supra Colore 

(желт.ручка, 20 см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 3 шт 423,40 1 270,20

3 626014
Fackelmann Ложка сервировочная 

LICHFIELD 626014 (34 см)

Ложка сервировочная LICHFIELD 626014, изготовлена ложка из 
хромированной стали, ручка ложки – из пластика. На ручке имеется 

отверстие для подвешивания на крючок. Легко моется, длина 34 см. 

Имеет мерную шкалу с отметками 5, 10, 15 и 20 мл, позволяющую 

отмерять столовую или чайную ложку, а также миллилитраж. В 

рабочей части есть специальная выемка для удобного выливания 

жидкости.

КИТАЙ Fackelmann 7 шт 129,00 902,80

4 5344030 5344030 нож для сыра и салями

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 386,80 386,80

5 NV-03
Appetite Нож столовый Невада NV-

03
Нож столовый Невада NV-03, сталь ИНДИЯ Appetite 11 шт 28,00 308,00

6 C 4606
ABERT S.p.A. серия AMERICA Нож 

столовый С4606

Нож столовый С4606. Cерия AMERICA. Прямоугольный гладкий 

черенок с закругленными углами. Длина: 193мм. Толщина: 1,5мм. 

Материал: нержавеющая сталь 18/0.

ИТАЛИЯ Abert 127 шт 10,00 1 270,00

7 НХ-8М
Нож для рыбы "Русская линия" 

267мм НХ-8М (267/140мм)
РОССИЯ Метиз 4 шт 30,00 120,00

8 КТ952

Chaoan Yongxing Craftwork Co., Ltd 

Нож столовый Street КТ952 (884-1, 

3мм)

Нож столовый Street КТ952 (884-1, 3мм), нерж. сталь КИТАЙ
Chaoan Yongxing 

Craftwork
73 шт 35,00 2 555,00

9 C853 Нож для хлеба 198/315мм С853

Нож для хлеба С853. Серия: Европа. Длина изделия: 31,5см (лезвие 

19,8см). Материал ручки: пластик с тремя металлическими 

заклепками. Материал лезвия: Молибден-ванадиевая сталь.

РОССИЯ Труд 5 шт 180,40 902,00

10 T350018
T350018 Нож Santoku серии Tecna 

(18 см)

Нож Santoku - универсальный японский кухонный нож. «Santoku» 

буквально переводится как «три хороших вещи» или «три вида 

использования», что говорит о пригодности ножа хорошо резать, 

рубить и крошить. Удобен для резки мелкими ломтиками или 

кубиками как мяса, так и овощей. Имеет воздушные карманы вдоль 

всего лезвия, чтобы ибежать прилипания при нарезке мягких 
продуктов. Tecna - ассортимент профессиональных ножей со 

специально разработанными нескользящими ручками. Лезвия 

выполнены из азотированной нержавеющей стали NITRO-B (1.4916). 

Новая рукоятка имеет жесткий пластиковый сердечник, надежно 

соединенный с лезвием, который покрыт слоем более мягкого 

материала - термопластичной резиной. Внешний серый слой 

рукоятки имеет специальную текстуру в виде выпуклых точек для 

повышения противоскользящих свойств. Можно мыть в 

посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 868,00 868,00

11 E349016
E349016 Нож кухонный INTRESA 

(16 см)

Нож кухонный E349016 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 16 см. Нож 

изготовлен из листовой нержавеющей стали с полированной 

поверхностью, имеет удобную пластиковую ручку.
ИТАЛИЯ Intresa 32 шт 229,70 7 349,80

12 КТ951

Chaoan Yongxing Craftwork Co., Ltd 

Ложка чайная Street КТ951 (884-4, 

2мм)

Ложка чайная Street КТ951 (884-4, 2мм), нерж. сталь КИТАЙ
Chaoan Yongxing 

Craftwork
105 шт 12,60 1 322,00

13 5307016 5307016 обвалочный нож

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество ножей позволило Sanelli  заслужить доверие со 

стороны клиентов.

ИТАЛИЯ Sanelli 5 шт 604,40 3 021,80

14 8349020
8349020 нож кухонный Supra Colore 

(зелен.ручка, 20 см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 48 шт 731,30 35 103,40

15 638663
Tescoma s.r.o. Ложка 638663 

PRESIDENT (9 см, разливная)
 Ложка 638663 PRESIDENT (9 см, разливная), нерж. сталь

ЧЕШСКАЯ 

РЕСПУБЛИКА
Tescoma 17 шт

16 ORA24
EKSI Держатель для чеков ORA24 

(60см)

Держатель для чеков с шариками. Благодаря такому держателю чеки 

не теряются и всегда находятся на своем месте.
600х0х0 ИНДИЯ EKSI 9 шт 135,60 1 220,10

17 ORA36
EKSI Держатель для чеков ORA36 

(90см)

Держатель для чеков с шариками. Благодаря такому держателю чеки 

не теряются и всегда находятся на видном месте.
900х0х0 ИНДИЯ EKSI шт

18 ORS36
EKSI Держатель для чеков ORS36 

(90см)

Удобный держатель для чеков. Чеки находятся в порядке и не 

теряются. Используются главным образом в ресторанах.
900х0х0 ИНДИЯ EKSI 7 шт 317,80 2 224,50

19 371.000
M.Pujadas, S.A. Держатель 371.000 

(L36)
Держатель с 5 пластиковыми крючками удобный в применении 330х0х0 ИСПАНИЯ Pujadas 1 шт 150,00 150,00

ВНИМАНИЕ: Товар в свободном доступе на складе в СПБ. Перед согласованием оплаты необходимо уточнить фактическое наличие.

Коммерческое предложение № ЦБ-17 от 02 февраля 2024 г. РАСПРОДАЖА ОСТАТКОВ !!!

Поставщик: ООО "Компания Торговый Дизайн", ИНН 7801129464, КПП 781301001, 197101, Город Санкт-Петербург, ул Большая Монетная, д. 16, помещение 5-Н, офис 495, тел.: 8(812)3365526



20 5309018 5309018 нож для мяса

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество ножей позволило Sanelli  заслужить доверие со 

стороны клиентов.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 313,50 313,50

21 5310026 5310026 нож для мяса

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество ножей позволило Sanelli  заслужить доверие со 

стороны клиентов.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 555,10 555,10

22 5312016 5312016 обвалочный нож

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество ножей позволило Sanelli  заслужить доверие со 

стороны клиентов.

ИТАЛИЯ Sanelli 3 шт 311,60 934,90

23 5312018 5312018 обвалочный нож

Обвалочный нож предназначен для отделения мяса от кости. Лезвие 

выполнено из высококачественной молибден-ванадиевой стали. 

Материал ручки: полипропилен. Рассчитаны на большие нагрузки. 

Можно мыть в посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 6 шт 436,30 2 617,50

24 1432000 1432000 нож для чистки овощей
Нож для чистки овощей позволит легко снять кожуру с картофеля, 

моркови, свеклы и пр. Выполнен из нержавеющей стали, с 

плавающим лезвием.

115х0х0 Франция Sanelli 9 шт 38,50 346,30

25 5368035 5368035 нож для хлеба

Нож предназначен для нарезки кондитерских изделий и хлеба. Ножи 

серии Supra разработаны для профессионального использования. 

Лезвия выполнены из высококачественной азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, долго сохраняют 
остроту режущей кромки. Лезвия имеют оптимальную твердость 55-

57 по Роквеллу. Эргономичные ручки выполнены из нескользящего 

термопластичного эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. 

Заточка лезий производится с помощью лазера. Все ножи серии 

можно мыть в посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они 

отвечают всем требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 4 шт 681,70 2 727,00

26 5370023 5370023 нож для рыбы

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 275,30 275,30

27 5370033 5370033 нож для рыбы

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 436,30 872,70

28 5344026 5344026 нож

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 285,90 285,90

29 5344036 5344036 нож для сыра и салями

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 684,30 684,30

30 5349020 5349020 кухонный нож
Универсальный нож из нержавеющей стали подходит для разрезания 

и измельчения разных видов продуктов. Имеет удобную 

полипропиленовую ручку. Пригоден для машинной мойки.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 385,40 385,40

31 5358028 5358028 нож кондитерский

Нож подходит для нарезки как ветчины так и для кондитерских 
изделий, например бисквитов. Ножи серии Supra разработаны для 

профессионального использования. Лезвия выполнены из 
высококачественной азотированной нержавеющей стали Nitro-B. 

Устойчивы к коррозии, долго сохраняют остроту режущей кромки. 

Лезвия имеют оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. 
Эргономичные ручки выполнены из нескользящего термопластичного 

эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. Заточка лезий 

производится с помощью лазера. Все ножи серии можно мыть в 

посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они отвечают всем 

требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 1,00 2,00

32 5363024 5363024 нож для хлеб. изделий

Нож предназначен для нарезки кондитерских изделий и хлеба. Ножи 

серии Supra разработаны для профессионального использования. 

Лезвия выполнены из высококачественной азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, долго сохраняют 
остроту режущей кромки. Лезвия имеют оптимальную твердость 55-

57 по Роквеллу. Эргономичные ручки выполнены из нескользящего 

термопластичного эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. 

Заточка лезий производится с помощью лазера. Все ножи серии 

можно мыть в посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они 

отвечают всем требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 1,00 2,00

33 5363028 5363028 нож для хлеб. изделий

Нож предназначен для нарезки кондитерских изделий и хлеба. Ножи 

серии Supra разработаны для профессионального использования. 

Лезвия выполнены из высококачественной азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, долго сохраняют 
остроту режущей кромки. Лезвия имеют оптимальную твердость 55-

57 по Роквеллу. Эргономичные ручки выполнены из нескользящего 

термопластичного эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. 

Заточка лезий производится с помощью лазера. Все ножи серии 

можно мыть в посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они 

отвечают всем требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 881,90 881,90



34 5363032 5363032 нож для хлеб. изделий

Нож предназначен для нарезки кондитерских изделий и хлеба. Ножи 

серии Supra разработаны для профессионального использования. 

Лезвия выполнены из высококачественной азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, долго сохраняют 
остроту режущей кромки. Лезвия имеют оптимальную твердость 55-

57 по Роквеллу. Эргономичные ручки выполнены из нескользящего 

термопластичного эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. 

Заточка лезий производится с помощью лазера. Все ножи серии 

можно мыть в посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они 

отвечают всем требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 4 шт 678,40 2 713,70

35 5582011
5582011 нож для чистки овощей 

11см

Нож для предназначен для чистки овощей. Может использоваться в 

качестве обычного кухонного ножа. Элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество ножей позволило 

Sanelli  заслужить доверие со стороны клиентов. Нержавеющая 

сталь, из которой изготовлено лезвие, обеспечивает максимальную 

прочность и долгий срок службы. Подходит для мытья в 

посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 94,00 188,10

36 5698011 5698011 нож для цитрусовых

Нож идеален для фруктов и овощей. Элегантность, 

функциональность, продуманный дизайн и высочайшее качество 

ножей позволило Sanelli  заслужить доверие со стороны клиентов. 

Нержавеющая сталь, из которой изготовлено лезвие, обеспечивает 
максимальную прочность и долгий срок службы. Подходит для мытья 

в посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 65,40 65,40

37 8382011
8382011 нож для чистки овощей 

11см

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli шт

38 3345025 3345025 нож для филе Chef

Кованые ножи линейки Chef сочетают традиции и лучшие 

современные технологии. Выполненные из единого кустка стали, 

каждый нож доводится до совершенства в ручную. Лезвия из 
высококачественной стали долго сохраняют остроту кромки и 

устойчивы к коррозии. Эргономичная рукоятка выполнена из 
полиоксиметилена (POM) и кретится тремя заклепками. Подходят 

для мытья в посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 874,60 874,60

39 3370023 3370023 нож для рыбы Сhef

Кованые ножи линейки Chef сочетают традиции и лучшие 

современные технологии. Выполненные из единого кустка стали, 

каждый нож доводится до совершенства в ручную. Лезвия из 
высококачественной стали долго сохраняют остроту кромки и 

устойчивы к коррозии. Эргономичная рукоятка выполнена из 
полиоксиметилена (POM) и кретится тремя заклепками. Подходят 

для мытья в посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 478,80 957,70

40 5444000 5444000 нож для овощей

Нож для декоративной резки овощей и фруктов. Мелкие зубцы с 

одной стороны лезвия и более крупные с другой  позволяют 
оригинально нарезать продукти сделать блюдо не только вкусным, но 

и оригинальным, привлекательным, вызывающим интерес.

ИТАЛИЯ Sanelli 4 шт 187,10 748,30

41 С548 Европа нож для мяса С548

Нож для мяса С548. Серия: Европа. Длина изделия: 37,5см (лезвие 

26,8см). Материал ручки: пластик с тремя металлическими 

заклепками. Материал лезвия: Молибден-ванадиевая сталь.

РОССИЯ Труд 16 шт 126,10 2 017,80

42 С549 Европа нож поварской С549

Нож поварской С549. Серия: Европа. Длина изделия: 31см (лезвие 

16см). Материал ручки: пластик с тремя металлическими заклепками. 

Материал лезвия: Молибден-ванадиевая сталь.

РОССИЯ Труд 1 шт 133,30 133,30

43 С550 Европа нож поварской С550 РОССИЯ Труд 1 шт 158,20 158,20

44 С552 Европа нож поварской С552 РОССИЯ Труд 1 шт 120,20 120,20

45 С 547
Европа нож универсальный (для 

филе) С547 (250мм)

Нож универсальный (для филе) С547. Серия: Европа. Длина 

изделия: 25см (лезвие 13,5см). Материал ручки: пластик с тремя 

металлическими заклепками. Материал лезвия: Молибден-

ванадиевая сталь.

РОССИЯ Труд 2 шт 79,20 158,40

46 С228 Нож 160мм универс. С228

Нож универсальный С228. Серия: Ретро. Длина изделия: 29см 

(лезвие 14см). Материал ручки: дерево с двумя металлическими 

заклепками. Материал лезвия: нержавеющая сталь AISI420

РОССИЯ Труд 1 шт 29,80 29,80

47 С765 Нож для сыра С765

Нож для сыра С765. Серия: Vatel. Длина изделия: 19,5см (лезвие 

9см). Материал ручки: пластик с тремя металлическими заклепками. 

Материал лезвия: нержавеющая сталь AISI420

РОССИЯ Труд 1 шт 53,60 53,60

48 С851
Нож для декоративной нарезки 

овощей  70/175мм С851

Нож для декоративной нарезки С851. Серия: Европа. Длина изделия: 

17,5см (лезвие 7см). Материал ручки: пластик с тремя 

металлическими заклепками. Материал лезвия: Молибден-

ванадиевая сталь.

РОССИЯ Труд 1 шт 76,90 76,90

49 С775 Нож для масла С775

Нож для масла С775. Серия: Vatel. Длина изделия: 18,5см (лезвие 

8,5см). Материал ручки: пластик с тремя металлическими 

заклепками. Материал лезвия: нержавеющая сталь AISI420

РОССИЯ Труд 1 шт 45,50 45,50

50 842.000
M.Pujadas, S.A Нож 842.000 (для 

теста, роликовый двойной)

Нож для теста роликовый двойной. Подходит для нарезки теста и 

формирования как ровного так и волнистого края.
ИСПАНИЯ Pujadas 10 шт 177,20 1 771,70

51 CUTTER10
MARTELLATO SRL. Нож 

CUTTER10
Нож с Рифленным лезвием. Длина лезвия 8см, общая длина 17,5см. 175х0х0 ГЕРМАНИЯ Martellato 9 шт 107,00 962,60

52 CUTTER15 MARTELLATO SRL Нож CUTTER15 Нож CUTTER15. Материал: нерж. сталь, пластик. Франция Martellato 50 шт 174,50 8 725,00

53 1434000 1434000 Нож для чистки овощей
Нож для чистки овощей позволит легко снять кожуру с картофеля, 

моркови, свеклы и пр. Выполнен из пластика с плавающим лезвием 

из нержавеющей стали.

ИТАЛИЯ Sanelli 5 шт 20,30 101,60

54 1363028
1363028 нож для хлебных изделий 

Supra Colore (белая ручка, 28 см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 295,70 295,70

55 4301013
4301013 нож обвалочный Supra 

Colore (красн. ручка, 13 см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 390,80 390,80



56 4309016
4309016 нож для мяса Supra Colore 

(красн. ручка, 16 см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 321,50 321,50

57 5365021
5365021 нож для хлеба Supra (21 

см)

Нож предназначен для нарезки кондитерских изделий и хлеба. Ножи 

серии Supra разработаны для профессионального использования. 

Лезвия выполнены из высококачественной азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, долго сохраняют 
остроту режущей кромки. Лезвия имеют оптимальную твердость 55-

57 по Роквеллу. Эргономичные ручки выполнены из нескользящего 

термопластичного эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. 

Заточка лезий производится с помощью лазера. Все ножи серии 

можно мыть в посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они 

отвечают всем требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 37 шт 248,90 9 207,80

58 7350018
7350018 нож Supra Colore 

(син.ручка, 18 см)

Нож Santoku - универсальный японский кухонный нож. Удобен для 

резки мелкими ломтиками или кубиками как мяса, так и овощей. 

Имеет воздушные карманы вдоль всего лезвия, чтобы ибежать 

прилипания при нарезке мягких продуктов. Ножи серии Supra Color 

обладают такими же характеристиками, что и серии Supra. 

Выполнены из высококачественно азотированной нержавеющей 

стали Nitro-B. Обладают отличными режущими качествами, долго 

сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к коррозии, имеют 
оптимальный баланс. Отличительной особенностью являются 

разноцветные ручки для цветового кодирования, которое помогает 
предотврать перекресное загрязнения на предприятиях общепита. 

Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; желтого - для 

готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - для овощей и 

фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; коричневого - 

для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 282,30 282,30

59 7351018

7351018 нож для рыбы Supra 

Colore (син.ручка, гибкое лезвие, 18 

см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli шт

60 S682.011
S682.011 нож для чистки овощей 

11см

S682.011 нож для чистки овощей 11см. Серия: Supra. Марка стали: 

x60CrMoV. Длина лезвия: 11см. Материал ручки: полипропилен. 

Можно мыть в посудомоечной машине
ИТАЛИЯ Sanelli 6 шт 85,20 511,10

61 T349.024A
T349.024A Нож поварской серии 

Tecna (24 см)

Tecna - ассортимент профессиональных ножей со специально 

разработанными нескользящими ручками. Лезвия выполнены из 
азотированной нержавеющей стали NITRO-B (1.4916). Новая 

рукоятка имеет жесткий пластиковый сердечник, надежно 

соединенный с лезвием, который покрыт слоем более мягкого 

материала - термопластичной резиной. Внешний серый слой 

рукоятки имеет специальную текстуру в виде выпуклых точек для 

повышения противоскользящих свойств. Можно мыть в 

посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 643,30 643,30

62 GS-10822-40

JIEYANG ID.MET.PR.CO., LTD. 

т.м.P.L.Proff Cuisine Нож хозяйств. 

(д/теста, двойной, d=40мм, 

92001338)

Нож хозяйств. (д/теста, двойной, d=40мм, 92001338) т.м.P.L.Proff 

Cuisine, нерж. сталь
КИТАЙ P.L.Proff Cuisine 19 шт 187,00 3 552,10

63 5430000_л 5430000 нож для чистки картофеля
5430000 нож для чистки картофеля. Материал рабочей части: 

нержавеющая сталь. Материал ручки: полипропилен. Длина рабочей 

части: 6см
ИТАЛИЯ Sanelli 22 шт 76,60 1 685,90

64 5243020_л
5243020 нож для мягкого сыра (20 

см)

5243020 нож для мягкого сыра. Основной материал: сталь. Марка 

стали: x60CrMoV. Длина лезвия: 20 см. Ширина лезвия: 0,7 см. 

Материал ручки: полипропилен. Можно мыть в посудомоечной 

машине. Рекомендуется использовать для сыра "Горгонзола".

ИТАЛИЯ Sanelli 17 шт 376,00 6 392,70

65 6349030
6349030 Нож кухонный Supra Colore 

(желт. ручка, 30 см)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 706,50 706,50

66

04080107-

01909-26000-

8455

JOHANNES GIESSER 

MESSERFABRIK GMBH т.м. 

GIESSER MESSER Нож кухонный 

8455 26

Нож кухонный 8455 26. L 26см, с широким лезвием, нерж.сталь. Ручка 

- черный термостойкий полимер (стандартная универсальная 

среднего объема (5))

ГЕРМАНИЯ GASER 1 шт 487,00 487,00

67 5308026
5308026 нож для снятия шкуры 

Supra (26 см)

Ножи серии Supra разработаны для профессионального 

использования. Лезвия выполнены из высококачественной 

азотированной нержавеющей стали Nitro-B. Устойчивы к коррозии, 

долго сохраняют остроту режущей кромки. Лезвия имеют 
оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. Эргономичные ручки 

выполнены из нескользящего термопластичного эластомера. Лезвия 

имеют матовая поверхность. Заточка лезий производится с помощью 

лазера. Все ножи серии можно мыть в посудомоечной машине. Их 
можно стерилизовать, они отвечают всем требованиям и нормам, 

предъявляемым к  изделиям, предназначенным для контакта с 

пищевыми продуктами. Широчайший ассортимент линейки, 

элегантность, функциональность, продуманный дизайн и 

высочайшее качество ножей позволило Sanelli  заслужить доверие со 

стороны клиентов.

ИТАЛИЯ Sanelli 21 шт 426,00 8 945,00

68
Я2-ФИН-22 

(4мм)

Нож для мясной промышленности 

марки Я2-ФИН-22 (4мм)

Нож для мясной промышленности марки Я2-ФИН модель Я2-ФИН-22 

(секач, 4мм)
РОССИЯ Перекупка 2 шт 1 452,00 2 904,00

69 5358040 5358040 нож кондитерский

Нож подходит для нарезки шаурмы, ветчины, кондитерских изделий, 

например бисквитов. Ножи серии Supra разработаны для 

профессионального использования. Лезвия выполнены из 
высококачественной азотированной нержавеющей стали Nitro-B. 

Устойчивы к коррозии, долго сохраняют остроту режущей кромки. 

Лезвия имеют оптимальную твердость 55-57 по Роквеллу. 
Эргономичные ручки выполнены из нескользящего термопластичного 

эластомера. Лезвия имеют матовая поверхность. Заточка лезий 

производится с помощью лазера. Все ножи серии можно мыть в 

посудомоечной машине. Их можно стерилизовать, они отвечают всем 

требованиям и нормам, предъявляемым к  изделиям, 

предназначенным для контакта с пищевыми продуктами. 

Широчайший ассортимент линейки, элегантность, функциональность, 

продуманный дизайн и высочайшее качество - это ножи Sanelli.

ИТАЛИЯ Sanelli 3 шт 488,50 1 465,50

70 4315016
4315016 шпиговочный нож (16 см, 

красн.)

Ножи серии Supra Color обладают такими же характеристиками, что и 

серии Supra. Выполнены из высококачественно азотированной 

нержавеющей стали Nitro-B. Обладают отличными режущими 

качествами, долго сохраняют остроту режущей кромки, устойчивы к 
коррозии, имеют оптимальный баланс. Отличительной особенностью 

являются разноцветные ручки для цветового кодирования, которое 

помогает предотврать перекресное загрязнения на предприятиях 
общепита. Рукоятки красного цвета используют для сырого мяса; 

желтого - для готового мяса/птицы; синего - для рыбы; зеленого - 

для овощей и фруктов; белого - для хлебных и молочных продуктов; 

коричневого - для приготовленной пищи.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 230,10 230,10

71 E691007 E691007 Нож для овощей INTRESA

Нож для чистки овощей E691007 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 7 

см. Нож изготовлен из листовой нержавеющей стали с полированной 

поверхностью, имеет удобную пластиковую ручку.
ИТАЛИЯ Intresa 52 шт 55,00 2 860,00

72 E682011
E682011 Нож для чистки овощей 

INTRESA (11 см)

Нож для чистки овощей E682011 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 

11 см. Нож изготовлен из листовой нержавеющей стали с 

полированной поверхностью, имеет удобную пластиковую ручку.
ИТАЛИЯ Intresa 4 шт 61,10 244,20

73 T309028
T309028 Нож для мяса серии 

Tecna (28 см)

Tecna - ассортимент профессиональных ножей со специально 

разработанными нескользящими ручками. Лезвия выполнены из 
азотированной нержавеющей стали NITRO-B (1.4916). Новая 

рукоятка имеет жесткий пластиковый сердечник, надежно 

соединенный с лезвием, который покрыт слоем более мягкого 

материала - термопластичной резиной. Внешний серый слой 

рукоятки имеет специальную текстуру в виде выпуклых точек для 

повышения противоскользящих свойств. Можно мыть в 

посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 750,40 750,40



74 T349031
T349031 Нож поварской серии 

Tecna (31 см)

Tecna - ассортимент профессиональных ножей со специально 

разработанными нескользящими ручками. Лезвия выполнены из 
азотированной нержавеющей стали NITRO-B (1.4916). Новая 

рукоятка имеет жесткий пластиковый сердечник, надежно 

соединенный с лезвием, который покрыт слоем более мягкого 

материала - термопластичной резиной. Внешний серый слой 

рукоятки имеет специальную текстуру в виде выпуклых точек для 

повышения противоскользящих свойств. Можно мыть в 

посудомоечной машине.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 713,60 713,60

75
Нож Я2-ФИН-

12

Нож разделочный нескладной 

модель Я2-ФИН-12
Нож разделочный нескладной модель Я2-ФИН-12 РОССИЯ

Фабрика 

Авторской 

мебели
7 шт 85,40 597,50

76 43384
Fackelmann Нож-топорик для мяса 

MEGA 43384 , 27см
Нож-рубак предназначен для разделки мяса и рубки костей. 270х0х0 КИТАЙ Fackelmann 4 шт 126,80 507,10

77 E307015
E307015 Нож обвалочный INTRESA 

(15 см)

Нож обвалочный E307015 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 15 см. 

Нож изготовлен из листовой нержавеющей стали с полированной 

поверхностью, удобная пластиковая ручка.

ИТАЛИЯ Intresa 5 шт 207,20 1 036,20

78 E309024
E309024 Нож для мяса INTRESA 

(24 см)

Нож для мяса E309024 INTRESA. Длина лезвия - 24 см. Нож 

изготовлен из листовой стали с полированной поверхностью, 

удобная пластиковая ручка.

ИТАЛИЯ Intresa 1 шт 394,60 394,60

79 E312016
E312016 Нож обвалочный INTRESA 

(16 см)

Нож обвалочный E312016 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 16 см. 

Материал: нержавеющая сталь, удобная пластиковая ручка.
ИТАЛИЯ Intresa 1 шт 231,00 231,00

80 E315016
E315016 Нож шпиговочный 

INTRESA (16 см)

Нож шпиговочный E315016 INTRESA. Длина лезвия - 16 см. Нож 

изготовлен из листовой нержавеющей стали с полированной 

поверхностью, удобная пластиковая ручка.

ИТАЛИЯ Intresa 4 шт 193,90 775,60

81 E349027
E349027 Нож кухонный INTRESA 

(27 см)

Нож кухонный E349027 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 27 см. Нож 

изготовлен из листовой нержавеющей стали с полированной 

поверхностью, имеет удобную пластиковую ручку.
ИТАЛИЯ Intresa 7 шт 298,30 2 088,40

82 E349018
E349018 Нож кухонный INTRESA 

(18 см)

Нож кухонный E349018 INTRESA(Италия). Длина лезвия - 18 см. Нож 

изготовлен из листовой нержавеющей стали с полированной 

поверхностью, имеет удобную пластиковую ручку.
ИТАЛИЯ Intresa 2 шт 256,00 511,90

83 E350018
E350018 Нож Сантоку INTRESA (18 

см)

Нож Santoku - универсальный японский кухонный нож. «Santoku» 

буквально переводится как «три хороших вещи» или «три вида 

использования», что говорит о пригодности ножа хорошо резать, 

рубить и крошить. Удобен для резки мелкими ломтиками или 

кубиками как мяса, так и овощей. Имеет воздушные карманы вдоль 

всего лезвия, чтобы ибежать прилипания при нарезке мягких 
продуктов. Длина лезвия - 18 см. Материал: нержавеющая сталь, 

пластиковая ручка.

ИТАЛИЯ Intresa 1 шт 299,10 299,10

84 E358033
E358033 Нож слайсерный INTRESA 

(33 см)

Нож слайсерный E358033 INTRESA (Италия). Длина лезвия - 33 см. 

Материал: нержавеющая сталь, удобная пластиковая ручка.
ИТАЛИЯ Intresa 5 шт 266,00 1 329,80

85 кт1013

Chaoan Yongxing Craftwork Co., Ltd 

Нож для ветчины 11'' 275мм Profi 

Luxstahl (A-1104)

Нож для ветчины 11'' 275мм Profi Luxstahl (A-1104), сталь КИТАЙ Luxstahl 7 шт 113,30 793,20

86 48071
Fackelmann Ножницы для птицы и 

рыбы 48071
260х0х0 КИТАЙ Fackelmann 2 шт 265,10 530,10

87 1010000 1010000 ножницы для птицы
С помощью ножниц для птицы можно разделать не только тушку 
птицы, но также рыбу, кролика. Эргономичный дизайн и удобство в 

использовании, делают работу на кухне максимально комфортной.

250х0х0 ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 611,00 611,00

88 1500000 1500000 ножницы кухонные
Кухонные ножницы выполнены из высококачественной нержавеющей 

стали. Эргономично разработанные рукоятки, изготовленные из 
прочного пластика, позволяет ножницам удобно располагаться в руке

210х0х0 ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 228,80 457,60

89 1506000 1506000 ножницы кухонные
Кухонные ножницы выполнены из высококачественной нержавеющей 

стали. Эргономично разработанные рукоятки, изготовленные из 
прочного пластика, позволяет ножницам удобно располагаться в руке

230х0х0 ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 135,60 271,10

90 1510000 1510000 Ножницы для рыбы

Ножницы для рыбы выполнены из высококачественной 

нержавеющей стали. Эргономично разработанные рукоятки, 

изготовленные из прочного пластика, позволяет ножницам удобно 

располагаться в руке

200х0х0 ИТАЛИЯ Sanelli 15 шт 246,90 3 703,20

91 1555000 1555000 ножницы кухонные

Кухонные ножницы выполнены из высококачественной нержавеющей 

стали. Эргономично разработанные рукоятки, изготовленные из 
прочного пластика, позволяет ножницам удобно располагаться в 

руке. одно лезвие у них зубристое. Между ручками есть устройство 

для колки орехов.

205х0х0 ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 258,60 517,20

92 5334020 5334020 рубак 1.1кг
Рубак используется для разрубания рыбы или мяса с костями, 

ребрышек. Острое стальное лезвие устойчиво к коррозии. 

Эргономичная ручка сделана из нескользящего полипропилена.

ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 1 175,70 1 175,70

93 597200
Hendi B.V. Открывалка 597200 (3-х 

функциональная)
НИДЕРЛАНДЫ Hendi 1 шт 80,00 80,00

94 кт1091

Chaoan Yongxing Craftwork Co., Ltd 

Ложка соусная 50 мл "Luxstahl" (C4-

10)

Ложка соусная 50 мл "Luxstahl" (C4-10). Объем: 50 мл. Длина: 200 

мм. Материал: нержавеющая сталь. Толщина: 3 мм
КИТАЙ Luxstahl 8 шт 80,40 643,10

95 1с382
Ложка гарнирная "Поварская" 

1с382
Ложка гарнирная "Поварская" 1с382, нерж. сталь РОССИЯ Ашинский завод 2 шт 66,90 133,70

97 КТ1087

Chaoan Yongxing Craftwork Co., Ltd 

Ложка гарнирная КТ1087 (15см, 

нерж.ст.)
Ложка гарнирная Luxstahl КТ1087 (15см), нерж.ст. КИТАЙ Luxstahl 4 шт 77,60 310,60

98 С5Н/2 Сонет ложка столовая С5Н/2

Столовые приборы серии Сонет изготовлены из нержавеющей стали 

18/10 толщиной 1,8 мм. Изделия выполнены в классическом дизайне, 

имеют округлый черенок, декорированный по канту. Все столовые 

приборы можно мыть в посудомоечной машине.

РОССИЯ Труд 2 шт 13,90 27,90

99 С60Н/2 Сонет ложка мока С60Н/2

Ложка мока С60Н/2 серии «Сонет». Имеет овальный черенок, 
декорированный по канту. Столовые приборы «Сонет» изготовлены 

из нержавеющей стали 18/0 (AISI 430). Толщина стали - 1,8 мм. 

Ложки мока Сонет можно мыть в посудомоечной машине.

РОССИЯ Труд 2 шт 6,40 12,70

100 С6Н/2 Сонет ложка чайная С6Н/2

Столовые приборы серии Сонет изготовлены из нержавеющей стали 

18/10 толщиной 1,8 мм. Изделия выполнены в классическом дизайне, 

имеют округлый черенок, декорированный по канту. Все столовые 

приборы можно мыть в посудомоечной машине.

РОССИЯ Труд 3 шт 7,80 23,30



101 С6Т/1 Общепит ложка чайная С6Т/1
Ложка чайная С6Т/1. Серия: Общепит. Черенок пикообразный без 
декора. Толщина стали 1,5мм. Материал изделия: сталь AISI 430.

РОССИЯ Труд 1 шт 4,50 4,50

102 С1Н/2х Сонет нож столовый С1Н/2х

Столовые приборы серии Сонет изготовлены из нержавеющей стали 

18/10 толщиной 1,8 мм. Изделия выполнены в классическом дизайне, 

имеют округлый черенок, декорированный по канту. Все столовые 

приборы можно мыть в посудомоечной машине.

РОССИЯ Труд 29 шт 23,90 692,20

103 С363 Сонет Нож для масла С363
Нож для масла С363. Серия: Сонет. Черенок овальный с декором по 

канту. Толщина стали 1,8мм. Материал изделия: сталь AISI 430
РОССИЯ Труд 6 шт 26,40 158,30

104 2.3 inox
Mori Prod.In. S.p.a.серия Serena 

Нож столовый 2.3

Столовые приборы итальянского производства Morinox изготовлены 

из высококачественной нержавеющей стали 18/10. Серия Serena 

имеет толщину стали  2,5 мм. Самый распространенный 

классический дизайн с овальным черенком с каймой, что делает 
данную коллекцию подходящей для сервировки столовых и кафе. 

Можно мыть в посудомоечной  машине.

237х0х0 ИТАЛИЯ Morinox 12 шт 76,00 912,00

105 085.3 inox
Mori Prod.In. S.p.a.серия Unika Нож 

столовый 085.3

Столовые приборы итальянского производителя Morinox изготовлены 

из высококачественной нержавеющей стали 18/10. Серия Unika 

имеет толщину стали 3,5 мм и отличается гладким, тонким, узким 

черенком и затупленным окончанием. Идеальная полировка. Можно 

мыть в посудомоечной  машине.

238х0х0 ИТАЛИЯ Morinox 10 шт 174,90 1 748,90

106 370.000
M.Pujadas, S.A. Нож 370.000 

(сервировочный для торта, L29.5)

Нож 370.000 сервировочный изготовлен из высококачественной 

нержавеющей стали. Длина изделия - 29,5 см
ИСПАНИЯ Pujadas 9 шт 66,00 594,00

107 C 4616
ABERT S.p.A. серия AMERICA Нож 

десертный С4616

Нож десертный С4616. Cерия AMERICA. Прямоугольный гладкий 

черенок с закругленными углами. Длина: 190мм. Толщина: 1,8мм. 

Материал: нержавеющая сталь 18/0.

ИТАЛИЯ Abert 35 шт 10,00 350,00

108 С185
Нож универсальный 330/460мм 

С185

Нож универсальный С185. Серия: Гастрономические. Длина изделия: 

36,5см (лезвие 23,5см). Материал ручки: дерево с двумя 

металлическими заклепками. Материал лезвия: нержавеющая сталь 

AISI420

РОССИЯ Труд 1 шт 56,00 56,00

109 C1715
ABERT S.p.A. серия Mirage Нож 

десертный C1715

Нож десертный C1715 серия Mirage. Выполнен из нержавеющей 

стали 18/10, толщина стали 2,5 мм.
199х0х0 ИТАЛИЯ Abert 20 шт 38,00 760,00

110
СН-М16, 12 

шт./уп.

Нож столовый Рапсодия СН-М16, 

12 шт./уп.

Нож столовый Рапсодия СН-М16, нержавеющая сталь 18,0, длина 

220 мм, толщина 0,6-1,5 мм, вес 80 гр., 12 шт./уп.
РОССИЯ

Павловский 

завод Кирова
41 упак 402,00 16 483,20

111 С774
Нож для декоративной нарезки 

фруктов С774
РОССИЯ Труд 36 шт 19,00 684,00

112 C548

"Нож для мяса большой ""Европа"" 

375мм (молибден-ванадиевая 

сталь) С548"

РОССИЯ Труд 11 шт 41,80 459,80

113 0372020 0372020 кухонная лопатка ИТАЛИЯ Sanelli 2 шт 115,80 231,50

114 0373016уд 0373016 лопатка ИТАЛИЯ Sanelli 1 шт 507,80 507,80

115 624.000
M.Pujadas, S.A. Щетка 624.000 (для 

уборки крошек со стола)

Щетка с полированной поверхностью изготовленна из 
высококачественного нержавеющего материала. Отлично уберает 

крошки со стола. Удобная и практичная в применении.

ИСПАНИЯ Pujadas 1 шт 574,80 574,80

По всем вопросам просьба обращаться к менеджерам отдала продаж:

Юлия Тюкова

Тел.: +7 (812) 336-55-26 (доб.62 22)

Моб. 8-953-348-03-34

e-mail: Y.Tyukova@spb.t-d.ru

Михаил Попов

Тел.: +7 (812) 336-55-26 (доб.62 06)

Моб. 8-950-225-30-30

e-mail: M.Popov@spb.t-d.ru


